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Effects of fiber level in feedlot diets on performance and beef quality

Bl presente trabajo hipotetizd que el incremento del contenido de heno genera perfiles diferentes en la
composicion quimica de la carne. Los tratamientos fueron: H10= 10% de heno de afafay 70% grano de
maiz, complementado con harina de girasol; H40= 40% de heno de dfalfa 'y 45% grano de maiz,
complementado con harinade girasol, y H70= 70% de heno de alfalfay 30% grano de maiz. Se utilizaron
84 terneras (189 kg PV, d.s. = 11,6 kg), en un disefio al azar agrupadas por peso en tres bloques y
distribuidas de a4 en 21 corrales (H10 y H40 = 9 corrales cada uno; H70 = 3 corrales). Los animales se
alimentaron ad libitum durante 104 dias. Se determiné el aumento diario de peso vivo (ADPV) en 4
periodos entre pesadas (0, 27, 75y 104 dias del ensayo). Se registré diariamente el consumo de materia
seca (CMS) por corral. Mediantelarelacion CMSy ADPV secalculé laconversion (EC) del alimento. La
mitad de los animales fueron faenados al finalizar la etapa de corral y muestreados en el musculo
Longissimusdorsi anivel dela9°al11° costilladelamediaresizquierda(laotramitad continud en ensayos
simultaneos). L os cortesfueron maduradosen camarapor 72 horasy luego congelados. Sobrelosmismos
se determiné el espesor de grasa dorsal (EGD), € contenido de grasa intramuscular (Gl) y € perfil de
acidos grasos dela Gl (saturados (SFA), monoinsaturados (MUFA), poli-insaturados (PUFA), linoleico
(18:2), linolénico (18:3), linoleico conjugado (CLA) y los grupos omega 3 (O3) y omega 6 (O6)). Cuando
un efecto de tratami entos se detectd significativo (p<0,05), las medias fueron separadas mediante LSD.
E ADPV decrecié con el incremento de lafraccién heno. En el mismo sentido empeord (p<0,001) laEC. En
relacion a peso, los animales de H10 consumieron menos (p<0,046) que €l resto. El EGD alafaena se
incrementd (p<0,001) en funcién del ADPV. El contenido de SFA resultd similar (p>0,435) entre
tratamientos. El contenido de MUFA fue mayor (p<0,013) enH10y similar (p=0,278) en H40y H70. Por su
parte, H70 tuvo mayor (p<0,05) contenido de PUFA. La fraccion O6 de los &cidos grasos fue similar
(p>0,620), pero lafraccién O3 fue mayor en H70 (p<0,01) y similar en H10y H40 (p>0,05). Larelacion entre
ambas fracciones decreci6 de valores superioresa4:1 avalores de 1,89:1 con el aumento del contenido
de heno. El contenido de 18:303fue mayor en H70 (p<0,01) comparado con los otrostratamientos. No se
detectaron efectos (p>0,184) de tratamientos sobre el contenido de &cidos 18:206. LafracciondeCLA se
incremento (p<0,01) con el nivel defibra. Lastendenciasdetectadasen el perfil de acidosgrasos muestran
un efecto de mayor insaturacién, mayor contenido de O3y de unarelacion O6/0O3 mas baja con el
incremento de heno de alfalfa.

Cuadro 1: Efecto del contenido de heno de alfalfa en dietas de engorde a corral de vaquillonas sobre el crecimiento, el
engrasamiento y el perfil de la grasaintramuscular

Heno, % 10 40 70 EE

PV inicial, kg 192 189 190 3,76
PV final, kg 307 c 289 b 253 a 7,42
APV, g/dia 1104 ¢ 962 b 601 a 22,3
CMS, % PV 27a 3,0b 3,1b 0,072
EC 6,2a 75b 11,4 c 0,681
EGD, mm 110c 9,2b 7,4 a 0,341
Gl, % 3,67 a 2,59b 2,66 b 0,333
SFA, % 41,36 42,95 42,96 0,571
MUFA, % 38,70 b 36,16 a 36,20 a 0,443
PUFA, % 8,69 a 8,84 a 11,22 b 0,689
06, % 6,96 6,79 6,77 0,476
03, % 1,74 a 2,04 a 4,45b 0,271
CLA, % 0,30 a 0,41b 0,39b 0,026
18:303, % 0,84 a 1,00 a 2,62b 0,311
18:206, % 4,63 4,31 4,31 0,381
PUFA/SFA 0,21a 0,21a 0,28 b 0,032
18:2/18:3 8,16 c 527b 2,90 a 0,73
06/03 462 c 3,48b 1,89a 0,273

EE = Error estandar. a,b,c Medias en filas con distinto superindice difieren (p<0,05)
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