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TRAS LOS MERCADOS MAS EXIGENTES

Ponen en valor un campo en el extremo sur de la provincia de Buenos Aires y apuntan
a Japon y Corea del Sur para vender carne gracias al estatus sanitario de la zona.
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Se desarrolld con el titulo de “Ganaderia de ciclo
completo en Norpatagonia: claves del riego y el
secana”, en un establecimiento del Partido de Pa-
tagones, en la provincia de Buenos Aires. Todas las
claves de manejo que llevaron a que este campo
generase 1.300.000 kg de carne por ano.
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10 IRRADIACION DE ALIMENTOS

El IPCVA realizd un taller con profesionales del
Centro Atomico Ezeiza para desbrozar mitos y ver-
dades en los procesos de irradiacion de alimentos.
Paso a paso, los diversos métodos para eliminar
bacterias y parasitos de los alimentos que llegan
a nuestros hogares, sin riesgo para nuestra salud.

IPCVA EN LA CIIE DE SHANGAI

La Feria de Importadores que organiza el gobier-
no chino se llevé a cabo con gran presencia de
compradores que llegaron desde las mas diversas
provincias en busca de alimentos de todo tipo. El
IPCVA se destaco por ser uno de los pocos stands
con operadores occidentales para atender los ne-
gocios.

GANADERIA TRAS EL PASO DEL FUEGO

Como reducir las pérdidas provocadas en los ro-
deos de los establecimientos que sufrieron este
tipo de eventos. Las recomendaciones las brindan
los profesionales del INTA Cruz del Eje, Cordoba,
con estrategias de manejo para mitigar los danos.



EDITORIAL

NUEVAS MIRADAS PARA
UN NUEVO MUNDO

i algo nos dejo en claro este
2020 tan complicado, es
que el mundo ya no volvera
aserigual. Todaviano cono-
cemos como sera la llamada “nueva
normalidad”, pero si sabemos que
dificilmente las cosas vuelvan a ser
como antes. Y en ese contexto, los
habitos de consumo sequiran va-
riando por los cambios sanitarios,
pero también por las nuevas ten-
dencias -muchas ideologicas- que
promocionan el no consumo de carnes, es-
pecialmente entre los mas jovenes.

Por eso mismo es que desde el IPCVA ce-
rramos este ano de tanto trabajo -a pesar
de la pandemia- con un evento inédito para
la cadena de ganados y carnes: la doble
jornada virtual “La hora de los jovenes en la
carne argentina”.

Y digo que es inédito porque -hagamos
un “mea culpa’~ nuestro sector suele ser
demasiado tradicional o conservador a la
hora de incorporar nuevas miradas y pocas
veceslos jovenestienen el espacio que me-
recen. Pero esos jovenes son los que mar-
caran la produccion y el consumo de carne
en los proximos 20 o 30 anos, por lo que no
podemos sequir dejandolos de lado 0 man-
tenerlos recluidos en pequenas reuniones
dentro de las entidades agropecuarias.

De ahi la enorme importancia de este en-
cuentro que llevamos a cabo casi como la
“frutilla del postre” del 2020. Porque los jo-
venes de las entidades, de laindustria, eco-
nomistas, comunicadores, facultativos,
investigadores y emprendedores pudieron

Ulises Forte
Presidente del IPCVA

hacer un primer abordaje de to-
dos los aspectos relacionados
conlacarnevacunay los desafios
para el futuro: las nuevas formas
de consumo, la sustentabilidad,
las nuevas tecnologias.

Claro que es importante contar
Por gue esta accion no comenzoé con
este seminario ni termina alli. Por
un lado, desde el Instituto empe-
zamos a trabajar a principios de
2020 con una linea de comunicacion espe-
cialmente destinada a los millennials, cen-
tennials y madres jovenes, algo que nos co-
loca a la vanguardia de entidades similares
alanuestra en otras partes del mundo (con
la incorporacion de influencers y el uso in-
tensivo de redes sociales). Por otro lado, el
seminario fue el puntapié para una serie de
encuentrosy debates con jovenes que con-
tinuaremos el ano proximo.

La idea es, después de esta primera “foto”,
realizar varios encuentros regionales a lo
largo del ano 2021, con discusiones que
abarcaran las distintas miradas de los jo-
venes, y que finalizaran con un nuevo gran
evento nacional en el que ya podemos
poner en blanco sobre negro la vision de
nuestros jovenes y desarrollar nuevas es-
trategias con esas miradas y voces como
insumo.

Mientras tanto, lo dije en el evento y lo rei-
tero: las puertas del IPCVA estan abiertas
para los jovenes, hoy mas que nunca, para
trabajar en conjunto por nuestro producto
mas querido: la carne vacuna argentina.
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Mejora genética
del rodeo,
apuntando a
incrementar

la proporcion

de vacas Puro
Registrado. Se les
brinda servicio
con toros de
pedigri.
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TODAS LA FICHAS
A LA GANADERIA

Con el lema “Ganaderia de ciclo completo en Norpatagonia: claves del riego y el
secana’, el IPCVA realizo un atractivo encuentro en el establecimiento “Paso Alsina”,
bien al sur de la provincia de Buenos Aires. Venden unos 4000 gordos por ano 'y
apuntan a abastecer a los mercados mas exigentes del planeta.

e cambiaron la

cara al campo,
sin dudas. Oscar
Jaratz, propie-

tario de Paso Alsina, en
Carmen de Patagones,
provincia de Buenos
Aires, contd que “‘compramos este es-
tablecimiento en 2003 porque busca-
bamos un escenario productivo desa-
fiante, y aparecio esta oportunidad: son
15000 hectareas de monte tradicional
de lazona y 5000 hectareas de valle so-

bre el Rio Colorado, por donde transita
un canal a lo largo de 14 kilometros que
toma aqua rio arriba y nos da la oportu-
nidad de regar 1000 hectareas. La admi-
nistracion anterior lo tenia como campo
de cria y producia unos 200.000 kg de
carne por ano. Nosotros lo transforma-
mos en un campo de ciclo completo,
incluimos un feedlot y anualmente pro-
ducimos alrededor de 1.300.000 kg de
carne y vendemos unos 4.000 gordos.
Logramos este cambio merced al traba-
jo, entusiasmo y compromiso de todos



nuestros colaboradores, en especial
de nuestro administrador y del encar-
gado del campo”, reconocio el empre-
sario, y subrayé que realizaron muchas
inversiones en alambrados, aguadas,
sistematizaciones, casas, etc., que fi-
nanciaron con capital propio y con per-
manente reinversion de las utilidades.
“Hoy tenemos 20 empleados, que con
sus familias suman unas 50 personas.
Logramos abrir una escuela rural para
los chicos y también tienen la opcion
de cursar un secundario remoto. Asi-
mismo, vamos a apoyar a los chicos que
quieran estudiar en la universidad”.

Su hijo, Andrés Jaratz,
destac6 que ademas
de cumplir el sueno de
producir carne, aho-
ra también apuntan a
abastecer los merca-
dos exigentes de Ja-
pon y Corea gracias al estatus sanita-
rio de libres de aftosa sin vacunacion.
"Respecto de la empresa, aspiramos en
el corto plazo a producir 2 millones de
kilos por afno, que implicaria un 53 % de
crecimiento en relacion a la produccion
actual”.

RECURSOS ADMINISTRADOS

El Ing. Agr. Roberto Be-
namo, administrador
del establecimiento,
describié que el campo
esté ubicado en la zona
productiva del Corfo,
donde tipicamente se
riegan 140.000 hectareas con una red
de canales principales y desagues, y las
producciones mas destacadas son ce-
bolla, maiz, girasol semilla, trigo, cebada
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y pastura base alfalfa. Por la crisis hidri-
ca, enelultimoanoseredujoelriegoala
mitad. El campo estd compuesto por di-
versos ambientes: zona de monte (divi-
dida en 14 cuadros con aguadas y alam-
brados), zona de valle medio (19 cuadros
de cultivos con riego) y zona de la costa
(9 cuadros).

La cria se realiza solamente en cam-
po natural, ya sea monte o valle, y en
pasturas de agropiro. Tomando como
comienzo de ciclo la fecha de tacto ge-
neral, en otono, los vientres prenados se
clasifican por edad y se distribuyen en
los lotes de monte que estéan sin carga
desde la primavera anterior. Las vacas
vacias se engordan y van a la venta. El
servicio general dura 90 dias comenzan-
do el 12de octubre.

La vaquillona de reposicion recibe ser-
vicio de otono (IATF + repaso). Se hace
un destete anticipado en agosto para
que se recupere, con el fin de lograr una
buena condicion corporal para el servi-
cio mencionado. Este lote de reposicion
se forma con animales Puro Registrados
y VIP.

Los toros se echan a servicio en los ro-
deos de vacas que estan en el monte
(4-5 %). Pasados los 40 dias, se comple-
tala dotacion de toros. Los distintos ro-
deos de vacas, yala mayoria paridas, van
a los lotes de costa (agropiros y pastos
naturales). Permanecen hasta el deste-
te (febrero)y luego cierran el circulo con
el nuevo tacto. En total, se entoran unos
2.500 vientres anuales (otofio y prima-
vera). El indice promedio de preiiez es
del 91,84 %.

El destete general se hace en febrero/
marzo con un promedio de 180/200 ki-
los. El destete anticipado se hace a ter-
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neros hijos de vaquillonas nacidos en
agosto, y se realiza cuando tienen entre
100/10 kg, a los que se encierra con
dieta de balanceado y algo de silaje, y
en primavera van a pasturas.

La terminacion de novillos y vaquillo-
nas se hace a corral. Dependiendo de
las lluvias y la oferta forrajera, se com-
pran 1000 a 1500 terneros/as para inver-
nar que se recrian a campo y se termi-
nan en el encierre.

El riego es muy importante, ya que el
maiz se siembra en lotes donde se pue-
den producir 40 a 45 t/ha de materia
verde como silaje, vital tanto para la
recria como para la terminacion en los
corrales.

“Desde el principio, el establecimiento
estuvo pensado con un sistema de cria-
recria- terminacion, con destino a ven-
ta para consumo interno y exportacion
-senalé Benamo-. Desde 2013, Patago-
nes paso a ser zona libre de aftosa sin
vacunacion, y la barrera sanitaria impi-
di6 que pasara hacienda del norte al sur.
Hay un diferencial de precios que pue-
de llegar hasta el 30 % en el mercado
de Liniers. Este estatus sanitario nos
puso como objetivo a mediano plazo la
exportacion a mercados como Japon o
Corea".

MANEJO DE
PASTIZALES NATURALES

El Ing. Agr. Miguel Can-
tamutto, director de la
EEA INTA Hilario As-
casubi, destaco el sta-
tus sanitario de Pata-
gones, que le permite

entrar a mercados que exigen hacienda
libre de aftosa. El campo de Paso Alsi-
na tiene montes y pastizales naturales,
y un monte con regadio donde se pue-
den generar pasturas con alta calidad.
“Este establecimiento combina las po-
tencialidades de los dos sectores. Los
ambientes tienen ventajas particulares,
con formaciones vegetales complejas

ooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooo

APOSTAR
AL FUTURO

Durante el semina-
rio, el presidente del
IPCVA, Ulises Forte,
destaco que “el mer-
cado internacional
se muestra muy de-
mandante de carne
vacuna. El Instituto esté trabajando en Es-
tados Unidos, China, Union Europea, Israel,
Chile y Japon. Hay que destacar que aca, en
la Patagonia, esta el FRIDEVI, el unico fri-
gorifico habilitado para exportar a Japon”.
Forte subrayo el apoyo incondicional de los
técnicos del INTA para desarrollar este tipo
de jornadas. A su vez, lamento la existen-
cia de un mercado interno que se va de-
bilitando por la situacién economica del
pais. Abogo por una pronta reactivacion de
este gran cliente, y advirtio que debemos
estar preparados para ese momento. “La
idea es pensar en el largo plazo y por eso
el IPCVA ha convocado a los jovenes del
sector”, concluyo el directivo.

ooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooo




-advirtio-. En los montes hay que traba-
jar de manera adecuada, de lo contrario
ocurren procesos de arbustizacion que
pueden impedir el uso para pastoreo o
generar fuegos espontaneos que los ha-
cen dificiles de manejar”.

A su turno, el Ing. Agr.
AndrésGrand, de la AER
INTA Patagones, se
refirio al “Manejo Salu-
dable de los pastizales
naturales”. Considera
pastizal natural a cual-
quier area que produce forraje a partir
de especies nativas, ya sean gramineas,
arbustos, arboles y hierbas, o mezcla
de estas. Dichos pastizales cumplen
importantes servicios ecosistémicos,
como ser la principal fuente de alimento
para fauna silvestre y ganado, reducir la
erosion de los suelos, ser banco de ger-
moplasma, fuente de combustible y ma-
teriales, etc. Como todo ecosistema, el
de Paso Alsina esta compuesto por los
vegetales, consumidores y descom-
ponedores (hongos y bacterias). “Los
cambios que se van dando en el ecosis-
temaincluyen la sucesion vegetal donde
algunas especies van reemplazando a
otras. Las especies forrajeras ideales
para el ganado deben ser palatables,
no téxicas, perennes, tener una larga
estacion de uso y contar con una buena
produccion forrajera’, senalé.

En el manejo de areas naturales se de-
ben incluir dos conceptos basicos: la
conservacion del recurso natural, que
permite la continuidad de esta pro-
duccién en el tiempo, y la produccién
ganadera que otorga sustentabilidad
econdémica a las empresas rurales. “En
ese equilibrio es donde tenemos que
trabajar: ni depredar el recurso ni su-

SEMINARIO VIRTUAL |/

butilizarlo”. Como norma, se deberia
pastorear la mitad del forraje aéreo dis-
ponible. Parte de las hojas se dejan, ya
gue mantienen vivas a las plantas para
que rebroten y generen nuevo tejido, y
de esta manera no se compromete la
produccion, reproduccion ni longevi-
dad. Para eso es importante conocer la
fenologia de las especies clave, con el
objeto de realizar una rotacion adecua-
da que permita alas plantas generar sus
semillas, que se dispersen, germinen
y se implanten, y de esa manera tener
una repoblacion deseable. Es preferible
rotar la hacienda, no dejarla en el cua-
dro grande todo el tiempo, porque van a
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MAS PESADOS

Sergio  Seisdedos,
gerente general del
Frigorifico FRIDEVI,
senald la importancia
de que haya politicas
adaptadas a las ca- &g k.
racteristicas de la Patagonia, con incen-
tivos privados y estatales que apunten al
aumento de peso de la res faenada en
la region, donde se premie el crecimien-
to, ya sea mediante estimulos fiscales o
cualquier otra herramienta. “Esto genera-
rd mas eficiencia en toda la cadena y va
a promover inversiones. Nuestra vision es
que hay que apuntar a ello”, enfatizo.
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Terminacion a

corral. Elgrano de
maiz se compra

a productores

de la zona,
especialmente
hiimedo.

elegir siempre las especies mas desea-
bles y van a aumentar el porcentaje de
aquellas que ya no comeran. “Por eso es
importante disenar un sistema de pas-
toreo que permita a los lotes semillar e
implantarse durante un reposo en esas
etapas decisivas para el futuro del re-
curso”.

AGUA BENDITA

La Ing. Agr. Ursula Gar-
cia Lorenzana es di-
rectora de desarrollo
de CORFO, el ente que
administra el riego en el
valle bonaerense del Rio
Colorado, unas 500.000 hectareas. Enel
seminario, compartio con la audiencia
los resultados de un ensayo realizado en
el campo piloto de la Corporacion, don-
de se propusieron mostrar el potencial
de produccion que tienen las pasturas
en laregion, si se fertilizan y se riegan
adecuadamente.

Lueqo, el Ing. Agr. Mau-
ro Cardona, extensio-
nista de Corfo, brindo
otros detalles respecto
de la vision de este or-
ganismo. “Creemos que i
la ganaderia, tanto de carne como de
leche, puede competir con la agricul-
tura en tanto se logre obtener una alta
produccion de forraje de buena calidad
nutricional y alcanzar un elevado por-
centaje de cosecha del forraje produci-
do. Se trata de intensificar la actividad
ganadera. En la zona, la limitacién pasa
porunapriorizacionde losrecursos. Con
este trabajo nos propusimos hacer uso
de tecnologia de insumos (fertilizante
y agua de riego) y de procesos (mane-
jo intensivo del pastoreo). La tecnolo-
gia de procesos es la que nos permite,
con poco gasto de dinero, aumentar el
margen de ganancia. Y cuando después
aplicamos los insumos, podemos llegar
a los techos de produccion y optimizar
los beneficios econémicos”.
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LA MEJOR CARNE,
EL MEJOR POLO Egﬂ"ER'C"“A

Por sequndo ano, el Instituto de Promocion de la
Carne Vacuna Argentina (IPCVA) es sponsor oficial
del 127° Abierto Argentino de Polo con la marca
“Argentine Beef”. Tanto la carne vacuna como el
polo argentino tienen gran relevancia a nivel in-
ternacional, ganando mercados y reconocimiento.
Juan Joseé Grigera Naon, consejero del IPCVA, ase-
guré que “tenemos la mejor carne del mundo; no-
sotros nos sumamos con un muy buen producto al
prestigio que tiene el polo argentino en el mundo y
asi se potenciaran nuestras acciones en el exterior”.

EI127° Abierto Argentino de Polo HSBC, el torneo mas preinscripcion en la pagina www.ipcva.com..ar,
importante del planeta en su tipo, finalizara el proxi- por WhatsApp al +54 311 2848 0455 0 por mail a

mo 19 de diciembre de 2020. seminariosipcva@gmail.com

En lo que serd la Ultima jornada virtual de este
ano, el proximo 15 de diciembre el IPCVA llevara a
cabo el taller “Mitos y verdades sobre Escheri-
chia Coli, productor de toxina Shiga y la carne
vacuna”. El evento, que incluird a destacados
especialistas en la materia, se realizara en dos
madulos digitales el mismo dia: de 10 a 12 horas y
de 16 a 18 horas. Como todas las actividades que
realiza el IPCVA, la conexion serd gratuita pero
con cupos limitados por lo que se requiere una

® JOVENES + SUSTENTABILIDAD ®

Tanto las disertaciones de la doble jornada virtual del IPCVA “La hora de los jovenes en la carne
argentina” (que se realizo el 24 y 25 de noviembre) como las del seminario “Gestion sustentable en
ganaderia intensiva e industria” (1° de diciembre) estan disponibles en la pagina web del instituto:
www.ipcva.com.ar

EXPORTACIONES DE OCTUBRE

De acuerdo con el informe elaborado por el Area de Economia y Estadistica del IPCVA, las exportaciones de
carne vacuna argentina correspondientes a octubre de 2020 alcanzaron un valor de 240 millones de délares,
resultando un 34,3% inferiores a los 365 millones de ddlares obtenidos en octubre de 2019. El precio promedio de
exportacion de octubre de este ano también fue un 27.3% inferior al observado a lo largo del décimo mes del afio
2019y fue asimismo mas bajo que el de septiembre de este afio (-4,2%). No obstante, en volumen, las exportaciones
resultaron levemente superiores a las del mes anterior (+ 0,4%). Las exportaciones argentinas de carne vacuna
acumuladas a lo largo del dltimo ano, desde noviembre de 2019 a octubre de 2020, se ubicaron en volimenes
cercanos a las 908 mil toneladas equivalente res con hueso, por un valor cercano a 2.941 millones de ddlares. La Re-
publica Popular China resulto el principal destino en volumen para la carne vacuna nacional durante los primeros
diez meses del ano 2020, con aproximadamente 370 mil toneladas, sequida por Chile -25,4 mil toneladas- y luego
por Israel -22,9 mil toneladas-. Como el cuarto principal destino de exportacion se ubico Estados Unidos, con 19,7
mil toneladas. En cuanto al valor de las divisas ingresadas, el principal mercado durante el periodo ha sido China,
que representa un 62,1% del valor total exportado de carne vacuna enfriada, congelada y procesada en el periodo,
sequido por Alemania (7.9%), Israel (71%), y Chile (6,4%). El informe completo esta disponible en www.ipcva.com.ar
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LOS RIESGOS SE MINIMIZAN

La irradiacion de alimentos es un proceso que se realiza hace muchos anos en el
pais y en el mundo con el objetivo de obtener productos mas sequros para el consu-

midor y con mayor tiempo de conservacion.

| Instituto de Promocion de la

Carne Vacuna Argentina realizé

un taller sobre “Irradiacion de

productos y subproductos car-
nicos”. Hablamos de un tratamiento que
puede darse a ciertos alimentos me-
diante radiaciones ionizantes. El propo-
sito principal de lairradiacion en carnes
frescas y procesadas, refrigeradas o
congeladas, es eliminar bacterias pa-
togenas y parasitos infecciosos para
reducir la incidencia de Enfermedades
de Transmision Alimentaria.

Actualmente  existen
dos tipos de sistemas
para llevar a cabo un
proceso de este tipo:
mediante fuentes ra-
dioactivas y a través de
maquinas generadoras.
“Ambos son absolutamente seguros y
no hay posibilidad de radioactividad en
los productos irradiados”, senalé José
Pachado, investigador del Centro Ato-
mico Ezeiza en la Comision Nacional de
Energia Atomica (CNEA). Las nuevas
tecnologias, como la irradiacion con
haces de electrones -Ebeam-, permi-
ten minimizar la oxidacion de estruc-
turas. En alimentos con alto contenido
lipidico, como la carne y la leche, luego
de lairradiacion, no aparece color pardo
ni olor rancio o modificacion del sabor.

Por lo tanto, posibilita la pasteurizacion
de este tipo de alimentos.

“La Organizacion Mundial de la Salud,
la FAO y el Organismo Internacional de
Energia Atémica emitieron documen-
tos desde 1981 a la actualidad en los que
se concluye que no hay dudas sobre la
inocuidad de los alimentos irradiados:
esta comprobado que el proceso no au-
menta la radiactividad natural del ali-
mento, no genera mutagenicidad, car-
cinogenicidad, teratogenicidad ni hay
pérdidas nutricionales significativas”,
subrayo el profesional.

OBJETIVOS CLAROS

A su turno, Constanza
Cova, del mismo orga-
nismo, amplié: “La irra-
diacion es un método
fisico para la conser-
vacion de alimentos.
Cuando hablamos de
dosis absorbida, nos referimos a la can-
tidad de energia ionizante absorbida por
unidad de masa del material irradiado.
Se produce una ruptura del ADN, con lo
cual se consigue la muerte de microor-
ganismos, la esterilizacion de insectos
y la inhibicion de brotacion en el caso
de los vegetales”.




Mas alla de la prevencioén de enfermeda-
des a través de microorganismos pato-
genos como hongos, bacterias y para-
sitos, otra de las aplicaciones apunta al
retraso del deterioro del producto: se
demoran los procesos fisiolégicos en
los vegetales (brotacién, maduracion,
senescencia), se reduce la carga de mi-
croorganismos alterantes y se eliminan
insectos causantes del deterioro duran-
te el almacenamiento.

El rango de dosis del proceso de irra-
diacion en los alimentos se determina
entre la dosis minima de eficacia para
consequir los objetivos determinados, y
la dosis maxima que tolera el producto
sin perjudicar sus atributos de calidad.

“El alimento nunca toma contacto conla
fuente de radiacion, por lo tanto no exis-
te riesgo de contaminacion radioacti-
va. La energia involucrada en cualquie-
ra de los procesos de irradiacion no es
suficiente para inducir radiactividad en
el producto expuesto”. A nivel nutricio-
nal, en el caso de las proteinas, como
su valor nutritivo esta dado por la com-
posicién de sus aminoacidos, estos no
sufren grandes modificaciones, por lo
tanto el valor proteico se mantiene. Lo
mismo sucede con los hidratos de car-
bono.

IDENTIFICADOS

Juan Ignacio Garri-
do, integrante también
de la CNEA, se refirid
a la legislacién nacio-
nal e internacional. En
nuestro pais, el Cadigo
Alimentario aprobd el proceso de irra-
diacion de alimentos en 1988, y en 2017

CARNE VACUNA

amplio la aprobacion a las fuentes de
irradiacion utilizables: rayos gamma,
rayos X y electrones generados por
maquinas. También se autorizo su uti-
lizacion por clase de producto y por el
objetivo deseado en cada caso, como
desinfeccidn, control de microorganis-
mos, retraso de maduracion, etc. “La
gran novedad es que en 2017 se introdu-
ce laaprobacién de productos de origen
animal: pescados y mariscos, carne bo-
vina, porcina y caprina, y de alimentos
desecados. Los objetivos se centran en
el control de microorganismos alteran-
tes, parasitos y patogenos”.

Todos los alimentos irradiados deben
llevar un rétulo que los identifique y la
frase “alimento tratado con energia io-
nizante”. En el caso de ser productos a
granel, esa identificacion debe encon-
trarse en la gondola.

©0000000000000000000000000000000000000000000000000

USOS
CONCRETOS

El Codex Alimentarius internacional aprue-
ba la irradiacion de alimentos cuando res-
ponde a una necesidad tecnoldgica y/ o es
beneficiosa para la proteccion de la salud
del consumidor. No debe utilizarse como
sustitucion de practicas adecuadas de
higiene o buenas practicas agricolas. En
la actualidad, hay 57 paises que aprueban
este proceso, entre ellos, EE.UU., la Union
Europea, China, Brasil, México y Argentina.
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Destacada
presencia del
pabellon Argentine

EXPOSICIONES INTERNACIONALES

UN BALANCE

AMPLIAMENTE POSITIVO

Durante noviembre pasado, el IPCVA participo de la gran feria de importadores de
Shanghai. Con las limitaciones que impone la pandemia, el pabellon del Argentine

Beef se Ilena de visitantes y consultas.

Beef en la muestra.
Hubo eso si

que adaptarse
alas nuevas
modalidades
que impone el
coronavirus .

rganizada por la Republica Po-

pular de China y el Gobierno

Popular Municipal de Shanghai,

la China International Import
Expo (CIIE) se realizo por tercera vez
en el Centro Nacional de Exposicion y
Convenciones de Shanghai (NECC), uno
de los predios feriales mas grandes del
mundo. Participaron de la muestra 180
paises, con mas de 3.800 expositores y
67 pabellones nacionales.

En un ano extraordinariamente atipico
por la pandemia, que oblig6é a tomar me-
didas sanitarias muy estrictas, la feria
se llevé a cabo con gran presencia de
importadores chinos que llegaron des-

de todas las provincias a Shanghai en
busca de alimentos de todo tipo. Dada
la envergadura de este evento y sumag-
nitud en términos del comercio global,
vale la pena repasar algunos detalles.

VALOR AGREGADO

Sebastian Bendayan, consejero de lain-
dustria frigorifica en el IPCVA, encabezd
la delegacién del Argentine Beef. “La
mayoria de los expositores eran asiati-
cos, porque muchos paises competido-
res optaron este ano por participar con
sus traders locales. Para nosotros, el
hecho de haber venido desde otra lati-



tud fue muy provechoso. Recibimos una
mencion especial y el agradecimien-
to por parte del bureau organizador de
la feria. Fue un esfuerzo muy grande,
porgue sumado al costo y a la distancia,
hubo que hacer 14 dias de cuarentena
estricta en la habitacion del hotel antes
de la feria, y otros 14 dias de regreso en
la Argentina. Valié la pena, porque nos
dio un valor agregado en el contacto
con los compradores”.

Las complicaciones generadas en el
mundo por la irrupcion del coronavi-
rus impidieron que se pudieran realizar
actividades de promocion como en las
ediciones anteriores. Esta vez no hubo
chance alguna de cocinar en vivo los
tradicionales cortes argentinos ni rea-
lizar degustaciones, lo que siempre
convoca al publico feriante. La parrilla
envivoy el olor a carne humeante suele
ser el mayor atractivo del pabellon.

“No obstante, pudimos trabajar de ma-
nera coordinada y sin sobresaturacion
de reuniones por la merma de asisten-
tes respecto de anos anteriores. Las
empresas cubrieron sus expectati-
vas, sobre todo teniendo en cuenta que
proximamente sera el Ano Nuevo Chino
y se prevé una fuerte demanda. Si bien
los valores que se pusieron como piso
no fueron alcanzados, si se lograron
acuerdos por montos superiores a los
que se venian firmando hace dos o tres
meses”.

EL GRAN CLIENTE

China es un fuerte comprador de cor-
tes sin hueso de vaca conserva, tam-
bién llamada “vaca china”. En la feria se
superaron las expectativas respecto de
los precios y se paso¢ de 3.800 délares a
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valores entre 4400 y 4600 dodlares por
tonelada. “El IPCVA fue a China asimis-
mo con el objetivo de promocionar los
cortes de mayor calidad, sobre todo
porgue en Europa el mercado esta com-
plicado por la pandemia, y asi podriamos
redireccionar cortes como los de Cuota
Hilton. Nuestro desafio principal es con-
jugar la cocina china con carne de mejor
calidad”, agreg6 Bendayan.

Hubo otras novedades. Por cuestiones
geopoliticas, China esta vedando el in-
greso de ciertas importaciones de Aus-
tralia. “Las versiones indican que estas
limitaciones pueden extenderse a otros
rubros, y que posiblemente se incluya la
carne”, destaco el representante de la
industria. “Esto seria muy beneficioso
para Argentina. Australia provee carne

©000000000000000000000000000000000000000000000000

COMPRADOR
EXCLUYENTE

De acuerdo con el informe de exportacio-
nes que elabora mensualmente el IPCVA, la
Repiiblica Popular China resulté el prin-
cipal destino, en volumen, para la carne
vacuna argentina durante los primeros
nueve meses del ano 2020, con aproxi-
madamente 321 mil toneladas, seguida
por Chile con 22,9 mil toneladas, y luego
por Israel, con 21,6 mil toneladas. Como el
cuarto principal destino de exportacion se
ubico Estados Unidos, con 19,2 mil tonela-
das. En cuanto a las divisas ingresadas, el
principal mercado durante el periodo tam-
bién fue China, que representa un 61,1%
del monto total exportado de carne vacuna
enfriada, congelada y procesada en el pe-
riodo, sequida por Alemania (8,0%), Israel
(75%), y Chile (6,5%).
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de baja calidad, pero también cortes
premium. Tanto el embajador argenti-
no en China, Luis Maria Kreckler, como
el agregado agricola, Lic. Hernan Viola,
coincidieron en que seria muy positivo,
porque la demanda china es gigantesca,
con una parte de la poblacién que me-

ya tramito la habilitacion de 18 nuevas
plantas para poder exportar a China, no
so6lo carne bovina sino también porcina
y aviar. De este modo, se llegaria a las 55
plantas habilitadas para este destino,
casi la misma cantidad que hay para la
Union Europea.

jora su poder adquisitivo. Es muy sig-
nificativo en un conglomerado de 1.500
millones de personas. Abastecer este
mercado es un desafio, sobre todo sin
descuidar los otros destinos con los
que hay compromiso”.

Terminada la feria, el IPCVA continua-
ra con su campaia de promociéon en
el gigante asiatico: se intensificara la
actividad en redes sociales con influen-
cers que dan a conocer las bondades de
consumo de carne argentina, y también
se haran mas clases de cocinay degus-
taciones en vivo con chefs reconocidos,
paraincentivary promocionar los cortes
premium con otras formas de coccion.
Paralelamente se estéa trabajando para
volver en mayo 2021, cuando tendra lu-
gar la SIAL.
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CONTACTO DIRECTO

El stand del Argentine Beef fue uno de los que mas visitas recibié en el pabellon de alimen-
tos y agricultura de la prestigiosa muestra, dado que fue uno de los pocos que presentd inter-

locutores occidentales, a diferencia de otros paises que cubrieron los espacios con traders o
distribuidores locales. En tiempos de pandemia o fuera de ellos la carne argentina es sinénimo
de calidad, respetada en todo el planeta y buscada por los consumidores.

NEGOCIOS

En la feria varias empresas firmaron im-
portantes acuerdos comerciales que
permitiran aumentar los volumenes ex-
portados. Por otro lado, la Argentina

e o0ccc000000000000000000000000
e000cc00000000000000000000000
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Este evento brinda
la posibilidad
dellegaraun %
mercado de mas
de 1300 millones .

de consumidores.
En los préximos 5
anos, se espera que
importe productos
y servicios por mas
de USD 10 billones.

I It l d Promociéon
Agl




;COMO SE SIGUE

MANEJO

DESPUES DEL FUEGO?

Cordoba se vio sometida a grandes perdidas de recursos producto de las llamas que
siguieron a una gran seca. Especialistas del INTA explican que hacer

ara Miguel Barreda -referente

del area de desarrollo rural del

INTA Cruz del Eje, Cordoba-, es

clave reorganizar la hacienda,
la alimentacion y el sistema de pro-
duccién para minimizar los dafos. Una
alternativa rapida consiste en trasladar
los animales a un campo o estableci-
miento cercano con abundante forraje,
asegurandose de segmentar el rodeo
seqgun los requerimientos nutricionales
y poner la hacienda en lotes distintos.
Otra opcion es enviar los animales a un
feedlot en hoteleriay realizar una opera-
cién de mantenimiento.

Entre las estrategias viables que per-
miten reducir el riesgo de pérdidas, Ba-
rreda recomendd considerar “la venta
anticipada de parte del rodeo, lo que
habilita a contar con capital disponible
parala compra de materiales e insumos
para alimentar y mantener a los anima-
les seleccionados de modo de perma-
necer en el campo de cria”.

© 0000000000000000000000000000000000000000000000000000

BAJARLA CARGA

HERRAMIENTA UTIL

En estos casos puede ayudar el deste-
te precoz en terneros que tengan mas
de 70 dias y 60 kilogramos de peso
vivo. De esta forma, se los puede recriar
en corral hasta su venta y dejar que las
madres ganen condicion corporal. Otra
opcion puede ser combinar la venta
anticipada y complementar con suple-
mentacion estratégica, o que ayuda a
reducir la carga animal y hacer sosteni-
ble la situacion.

En este punto, Barreda detall6 que la su-
plementacion con alimento balanceado
para pastoreo debe ser del 0,8 % del
peso vivo y en confinamiento, del 1,5
% aproximadamente, y tiene que cubrir
los requerimientos diarios del animal.
En el caso que incluya maiz es necesaria
una etapa de acostumbramiento de por
lo menos diez dias, para evitar proble-
mas de acidosis ruminal.

ooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooo s
.

La recuperacion de pastizales dependera desde luego de las lluvias. Es preferible vender a que
los animales pierdan peso a niveles extremos. Barreda recordd que “reducir la carga animal
favorece el rebrote y la persistencia del pastizal, evitando la erosion del suelo”.
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Encontra las mejores recetas en www.carneargentina.org.ar
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